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EFEITO DE DIFERENTES SUBSTRATOS NAS CARACTERISTICAS FiSICO-
QUIMICAS DA PIMENTA TABASCO IRRIGADA POR GOTEJAMENTO
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RESUMO: A pimenta (Capsicum frutescens L.) esta entre as especiarias mais consumidas e
valorizadas na culinaria mundial, o que tem demandado estudos que abordem técnicas de
cultivo para melhorar a qualidade destes frutos. Diante disso, objetivou-se com este estudo,
avaliar o efeito de diferentes substratos sobre caracteristicas fisicas e quimicas de frutos do
cultivar de pimenta Tabasco irrigadas por gotejamento. O experimento foi conduzido em
ambiente protegido, localizado no campus da Universidade Estadual de Goias em Andpolis. As
variaveis estudadas foram: didmetro dos frutos (DF), massa dos frutos (MF), s6lidos soluveis
totais (SST), acidez total titulavel (ATT) e potencial hidrogenidnico (pH). Foram utilizados trés
tratamentos, sendo: T1 — composto por solo de barranco (40%) + areia (20%) + humus (40%);
T2 — solo de barranco (40%) + areia (20%) + cama de frango (40%) e T3 — solo de barranco
(40%) + areia (20%) + htimus (20%) + fibra de coco (10%) + casca de pinus (10%). O solo, a
areia e os adubos organicos (himus e cama de frango) foram peneirados, posteriormente
misturados e colocados em vasos de 8 litros, espacados em 80 cm. O transplantio das mudas
para os vasos ocorreu 75 dias apos a semeadura em bandejas. Utilizou-se o delineamento
inteiramente casualizado com 3 tratamentos e 7 repeticdes. Os dados foram submetidos a
analise de variancia e realizou-se a comparagdo de médias com o teste de Tukey a 5% de
probabilidade. As variaveis estudadas ndo foram influenciadas pelos diferentes substratos

testados.
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ABSTRACT: The pepper (Capsicum frutescens L.) is among the most consumed and valued
spices in the world cuisine, which has demanded studies that approach cultivation techniques
to improve the quality of these fruits. The objective of this research was to evaluate the effect
of different substrates on the physical and chemical characteristics of the fruits of the Tabasco
pepper cultivar irrigated by drip irrigation. The experiment was conducted in protected
environment, located on the campus of the State University of Goids in Anapolis. The variables
studied were: fruit diameter (DF), fruit mass (DM), total soluble solids (TSS), total titratable
acidity (ATT) and hydrogenation potential (pH). Three treatments were used: T1 - composed of
ravine soil (40%) + sand (20%) + humus (40%); (20%) + humus (20%) + coconut fiber (20%)
+ bed of chicken (40%) and T3 - soil of ravine (40%) + sand (20%) 10%) + pinus bark (10%).
The soil, sand and fertilizers were sieved, later mixed and placed in pots of 8 liters, spaced 80
cm apart. Transplanting of the seedlings to the vases occurred 75 days after sowing in trays. A
completely randomized design with 3 treatments and 7 replicates was used. The data were
submitted to analysis of variance and the means were compared with the Tukey test at 5%
probability. As results, it was observed that the studied variables were not influenced by the

different substrates tested.
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INTRODUCAO

O cultivo de pimentas ocorre em varias regides do Pais e ¢ um dos melhores exemplos de
agricultura familiar e de integracdo pequeno agricultor - agroindustria (REIFSCHNEIDER e
RIBEIRO, 2008). As pimentas (doces ¢ picantes), além de serem consumidas in natura, podem
ser processadas e utilizadas em diversas linhas de produtos na industria de alimentos (HENZ,
2004). A producdo de pimenta ndo é exclusiva a pequenos produtores, grandes industrias
exportadoras também fazem parte deste mercado produtor. A variedade da forma de consumo
da pimenta, tais como: conservas, desidratada, in natura, molhos e paprica, possibilitou em
2007 aproximadamente 20 milhdes de dolares através de exportagdes (RIBEIRO et al., 2008).

A pimenta (Capsicum frutescens L.) cv. Tabasco Mcllhenny € uma olericola originaria da
Bacia Amazonica, conhecida mundialmente pelo molho de pimenta que leva seu nome. A area
anual cultivada no Brasil ¢ de dois mil hectares e os principais Estados produtores sdo Minas
Gerais, Goias, Sao Paulo, Ceara e Rio Grande do Sul. Apesar de sua reconhecida importancia
econdmica e social, a cultura da pimenta € pouco estudada no Brasil, em todas suas fases do

sistema de producao. A busca por melhor qualidade, precos e custos tém exigido dos produtores
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maior eficiéncia técnica e econdmica na conducao dos sistemas de producdao (REGO et al.,
2010).

O cultivo de plantas utilizando substratos ¢ uma técnica amplamente empregada na
maioria dos paises com horticultura avangada (OLIVEIRA et al., 2006). O substrato possui a
funcao de proporcionar condi¢cdes adequadas ao desenvolvimento radicular e sustentagdo as
plantulas (SANTOS et al., 2011). Substratos alternativos aos comerciais para a producao de
mudas vém sendo estudados com o objetivo de proporcionar melhores condi¢des ao
desenvolvimento e formacdo de mudas, além de possibilitar o aproveitamento de residuos
agricolas produzidos em cada regido para fazer o proprio substrato, reduzindo assim os custos
de producao (OLIVEIRA et al. 2006; FINGER et al. 2012).

Severino et al. (2006) ressaltam que os substratos devem, preferencialmente, ser
formulados com misturas de materiais que se complementem, tanto fisico quanto
quimicamente. Em razdo da variagdo nas composigdes fisica e quimica dos substratos e das
necessidades de cada espécie de planta, torna-se necessario estuda-los e adequa-los de forma
que atenda a todos os requisitos nutricionais da planta.

Um dos principais fatores da baixa produtividade em hortalicas ¢ a falta de agua, pois
cerca de 80% a 95% da massa fresca das hortaligas ¢ composta de agua; os 5% a 20% restantes
sao produzidos via fotossintese, que também necessita de agua. As plantas absorvem mais agua
do que a quantidade incorporada em seus tecidos e células porque grande parte ¢ perdida na
atmosfera via transpiragdo. A transpiracdo ¢ um evento muito importante, pois € responsavel
pelo fluxo de nutrientes, além de favorecer o abaixamento da temperatura das plantas (PUIATTI
& FINGER, 2005).

A caracterizagdo quimica e fisica de frutas e hortalicas no periodo pos-colheita tem varios
objetivos, tais como suporte a programas de melhoramento, avaliacdo do efeito de diferentes
fatores ou tratamentos na pré-colheita, qualidade pos-colheita e ainda, extensdo da vida de
prateleira (MORETTT et al., 2006). Diante do exposto este trabalho tem como objetivo avaliar
o efeito de diferentes substratos na produgdo e caracteristicas fisico-quimicas da pimenta

cultivar Tabasco irrigadas por gotejamento.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi desenvolvido em ambiente protegido (estufa) no Campus Henrique

Santillo, Campus de Ciéncias Exatas e Tecnologicas da Universidade Estadual de Goias
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(CCET/UEG), Anapolis — GO, a 16°20"34” S e 48°5251” W com 997 m de altitude e
temperatura média anual de 22°C.

Foi utilizado delineamento inteiramente casualizado com 3 tratamentos e 7 repeti¢des. Os
tratamentos foram constituidos de trés substratos: Tratamento 1 — Solo (40%) + areia (20%) +
hiimus (40%); Tratamento 2 — Solo (40%) + areia (20%) + cama de frango (40%); Tratamento
3 — Solo (40%) + areia (20%) + hamus (20%) + fibra de coco (10%) + casca de pinus (10%).
O solo, a areia e os adubos foram peneirados e posteriormente misturados e dispostos em vasos
de 12,5 cm de raio com volume total de 8 litros, espacados em 80 cm. Os vasos foram irrigados
por tubo gotejador Hidrogol 16/35/2, didmetro de 13,8 mm, vazio nominal de 2,19 1.h™!, pressdo
de 10mca, espagamento de 80 cm, sendo um emissor por planta. Os calculos da lamina de
irrigacdo foram feitos considerando-se o coeficiente da cultura da pimenta cv Tabasco.

A formagdo das mudas ocorreu com semeadura em copos plésticos de 200 ml com metade
de seu volume preenchido com substrato comercial Terral-solo com pH igual a 6, densidade
870 kg.m>, CRA (Capacidade de retencdo de agua) 145%, umidade 34,5%. O transplante
ocorreu 60 dias ap6és a semeadura. Os frutos foram colhidos quando as pimenteiras
apresentavam-se com 50% de frutos maduros, a producdo de frutos (PF) foi estimada através
da contagem total dos frutos em cada planta. Determinou-se a massa dos frutos e através desses
dados calculou-se a producao. As andlises fisico-quimicas das pimentas ocorreram nos
Laboratorios de Engenharia Agricola e Quimica Inorganica da CCET/UEG. Foram coletados
sete frutos maduros, em cada planta, para a realizacao destas andlises. Assim, determinou-se
para cada fruto: didmetro maior (DF), comprimento do fruto, massa (MF), acidez total titulavel
(ATT), solidos soluveis (SST) e pH.

Os resultados foram submetidos a andlise de variancia e teste de médias. Foi utilizado o
teste de F, a 5% de significancia. Para a comparagdo das médias, utilizou-se o teste de Tukey a

5% de probabilidade, utilizando o software estatistico SISVAR 5.6 (FERREIRA, 2011).

RESULTADOS E DISCUSSAO

A Tabela 1 apresenta as caracteristicas fisico-quimicas da pimenta Tabasco cultivada em
diferentes substratos.

Tabela 1. Valores médios da producdo de frutos por planta (PF), em gramas; diametro do fruto (DF), em cm;
comprimento do fruto (CF), em centimetros; massa do fruto (MF), em gramas, solidos soluveis totais (SST), em
°Brix; acidez total titulavel (ATT), em % e pH da pimenta Capsicum frutescens cultivada em diferentes substratos,
sob ambiente protegido no CCET/ UEG, Anépolis — GO.
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Substrato” PF DF CF MF SST ATT pH

1 193,57b@ 0,75a 3,152 0,93 a 471 a 0,27 a 5,27 ab

2 287,852 0,82a 3,09a 0,99 a 492a 029 a 532a

3 152,57 ¢ 0,75 a 293a 0,86 a 4,60 a 030a 519b
Meédia geral 211,33 0,77 3,06 0,93 4,74 0,28 526
CV% 4,94 14,33 12,63 28,82 7,34 8,95 1,41

(1) Substrato: 1 — Solo (40%) + areia (20%) + humus (40%); 2 — Solo (40%) + areia (20%) + cama de frango (20%); 3 —
Solo (40%) + areia (20%) + humus (20%) + fibra de coco (10%) + casca de pinus (10%).

(2) Médias seguidas por letras diferentes nas colunas diferem estatisticamente entre si pelo teste de Tukey, a 5% de
probabilidade.

Em relagdo ao comprimento, observaram-se valores de 2,93 a 3,15 cm (Tabela 1), o
substrato 3 apresentou os frutos mais longos, com 3,15 cm, no entanto ndo diferiu
estatisticamente dos demais tratamentos. Quanto ao didmetro do fruto, também nao houve
variacdo entre tratamentos, porém o substrato 2 possibilitou frutos mais largos. Jarret & Berke
(2008) observaram variagao de 0,8 a 11,4 cm para comprimento ¢ de 0,6 a 4,0 cm para largura
do fruto nos acessos avaliados; para Lannes et al. (2007), o comprimento ¢ a largura variaram
de 1,4a7,6 cme de 0,8 a 4,2 cm, respectivamente. A massa do fruto variou de 0,86 a 0,99 g,
porém nao apresentou diferenca estatistica. As caracteristicas morfométricas dos frutos se
relaciona com a preferéncia da populacdo pelos monotipos de frutos ofertados, em geral, sdo
utilizados frutos de baixo peso para molhos ou pimenta em pd, e os frutos de peso e
comprimento elevado sdo utilizados in natura em saladas.

Os teores de solidos soluveis totais ndo apresentaram diferenca significativa para os
diferentes substratos (Tabela 1), apresentando valor médio de 4,74 °Brix. Segundo LANNES et
al. (2007), trabalhando com 49 acessos de pimenta da espécie Capsicum chinenses, encontrou
teor de solidos soluveis variando de 6 a 10 °Brix. De acordo com REGO et al. (2009), o teor de
solidos soluveis deve ser alto, visto que € uma caracteristica importante que determina o

rendimento final na industria.

Os resultados para solidos soluveis encontrados no estudo foram inferiores ao observado
por SEGATTO (2007), que encontrou teor de 10,38 °Brix em frutos de acessos de pimenteira
oriundos de Vigosa-MG. Ja CRISOSTOMO et al. (2008), estudando a caracterizagdo da polpa
de pimenta da cultivar Tabasco obtida no Ceard, obteve valores médios de 23,01 °Brix. O teor
de solidos soluveis totais ¢ um indice de qualidade, sendo sua concentracdo € composicao
componente indispensavel ao sabor do fruto. Outros parametros como pH e acidez titulavel da
polpa da fruta também sao utilizados para indicar a qualidade dos frutos e refletem o estadio de

maturacdo dos mesmos (SANTANA et al., 2004).
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Em relacdo a acidez titulavel, observa-se na Tabela 1, que ndo houve diferenca
significativa entre os tratamentos. Os valores de ATT encontrados no estudo, foram inferiores
aos observados por CRISOSTOMO et al. (2008), que encontraram teores médios de 0,48 % em
frutos da pimenteira cultivar Tabasco cultivadas em municipios do Estado do Ceara.
VALVERDE (2011), verificou que a pimenta malagueta in natura apresentou baixa acidez, com
valor médio de 0,03 %, apresentando assim valores inferiores a do referido trabalho. A acidez
¢ um importante parametro na apreciagao do estado de conservagao de um produto alimenticio,
refletindo processos de decomposi¢ao do alimento, seja por hidrodlise, oxidagdo ou fermentagao
(Oliveira et al., 1999).

Para a variavel pH, houve diferenca estatistica entre os tratamentos, com variag¢do de 5,19
a 5,32 (Tabela 1). Os resultados encontrados no estudo, foram superiores aos observados por
CRISOSTOMO et al. (2008), que encontraram valores de 4,75 em frutos da pimenteira cultivar
Tabasco cultivadas em municipios do Estado do Ceard. VALVERDE (2011), verificou que a
pimenta malagueta in natura apresentou pH levemente &cido, com valor médio de 5,48. A
medida do pH ¢ um pardmetro importante para a determinagdo de uma possivel e rapida
deterioragdo do produto, devido a presenca e ao crescimento de microrganismos nocivos a

saude.

CONCLUSOES

As varidveis diametro do fruto (DF), comprimento do fruto (CF), massa do fruto (MF),
solidos soluveis totais (SST) e acidez total titulavel (ATT) ndo foram influenciadas pelos

diferentes substratos estudados.
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